Carta &

arrozeando “

Ensaladas Arroces
Ensalada Verde 10,50€ Min 2 personas, precios por persona. Maximo dos ’
Mezcla de hojas, mango, cebolla roja, tomate,  Variedades por mesa.

zanahoria, maiz, palmito, semillas , frutos secos

. - Arroces secos
y vinagreta de miel y mostaza.

Arroz A banda 15,00€
Ensalada de queso de cabra 10,50€ ﬁrroz :eg ro Sas"':l? . 1177’00€
Mezcla de hojas, cebolla, tomate ,queso de rroz egrfil unt.l ay ajetes ggz
cabra, bacon tostado y nueces garrapinadas ﬁmilz F;u n;' ayajetes ;7'
aderezado con vinagretra de frutos. rojos. aella de Bogavante 3.00€
Paella de verdura 16,00€
Entrantes Paella Valenciana 18,00€
Arroz del Senyoret (“a ciegas”) 17,50€
PULPO BABY ARROZEANDO STYLE 19,00€
sobre cama de parmentier de pimentoén, patatas Paella de pollo a la moruna 17.00€
P P P Paella de “Currito” 18,00€

baby arruga y mayo de pimentdén coreano (sepia gambas curry Thai)

ENSALADILLA RUSA ESTILO JAPO. 1,00€ Paella de ciervo, higos y setas 19,00€
con gambas pil-pil, alifio japo y mayo kimchie Paella de carabineros 25,00€
Paella de magro ibérico setas y trufa 19,00€
BOQUERONES FRITOS 12,00€ Paella de ibéricos trigueros y habitas 19,00€
CARTUCHO VERDURA EN TEMPURA 950€  Paellade patosetasy foie 18,50€
Paella de magro ibérico pasas y pimiento 17,50€
acompanada de mayo kimchie Paella de pollo y setas 16,50€
GYOZAS DE LANGOSTINOS (6UD) 10,00€ Paella de coliflor y bacalao 17,50€
marcadas a la plancha, terminadas al vapor Arroz al horno (por encargo) 18,50€
SAQUITOS DE CARRILLADA (6ud) 13,50€ Arroces caldosos o melosos melosos
acorT.\panado de una crema de mostaza, kimchie Meloso de magro ibérico con setasy trufa 19,00€
y crujiente de zanahoria Caldoso de pollo, setas y alcachofas 18,50€
CROQUETAS GAMBA PIL-PIL (8ud) 1200¢  Caldosode carabineros 26,00€
Meloso de carrillada de ternera 19,00€
NEMS (4ud ) 1.00€ Meloso de Pato, setas y Foie 18,50€
Rollitos viethamitas rellenos de atun, fritos, sobre Caldoso de rape, gambas y almejas 1950€
una base de hoja de cogollo y top de cebolla Caldoso de bogavante 24 00€
criolla (macerada con limay aji) '
PATATAS CANALLA 9,50€ Fideufls Min 2 personas, precios por persona.

corte curly con mayo kimchie, negi, togarashi y... . X
Todos nuestros arroces se pueden hacer Fideua

Allioli 2,00€ con un suplemento de 1€ por persona
Tostas 1,00€
100e  Postres
Tarta Banofee casera 6,50€
Tarta de queso casera 6,50€
Menu in alltll Coulant de chocolate y helado de vainilla  6,50€
con i 1000€  Helados:
\g” de pollo con patatas 10,00€ vainilla ,turrén, merengada, chocolate 2,00€

- ’ y Disponible carta de alérgenos.




B()dega arrozeando

Miracle N°3.

Vinos blancos

(D.O. Valencia, Macabeo, Chardonnay, S. Blanc)

Bienbebido Pulpo
(D.O Rias Baixas, Albarino)

Carlos Villanueva
(D.O. Ribeiro, Treixadura, Godello, Albarifo)

Gargalo

(D.O. Monterrei, Godello)

Folklore

(D-O- Rias Baixas, Albarifnio 100%)

Bitacora

(D.O. Rueda, Verdejo)

Castillo de Miraflores
(D.O. Rueda, Verdejo)

CARTIMA moscatel seco (3m barrica)
(D.O Sierras de Malaga, Moscatel de Alejandria)

Sastreria

Vinos rosados

(D.O. Carifena, Garnacha)

Vinos tintos

Ribera del Duero
Convento Oreja Roble (Tempranillo)

Finca Resalso (Tempranillo)
Carramimbre Crianza (Tempranillo)

Rigja

Lopez de Haro Crianza
(16 meses, tempranillo, garnacha, graciano)

Otras D.O.

Juan Gil 12 Meses

(Monastrell - Jumilla)

Laya

(Garnacha tintorera / Monastrell - Almansa)

Atalaya del camino crianza
(Garnacha/Monastrell - Almansa)

Cartima crianza 2018

(D.O. Sierras de Malaga, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah)

Cavas/Champagne

Pago de Tharsys Millesimé Rosado Reserva

(D.O. Requena, Garnacha)

Carlota Suria Brut Nature Reserva.
(D.O. Requena, Macabeo)

17,00€
17,00€

copa 3,50€
18,00€
18,00€
19,00€

16,00€
copa 3€
17,00€

19,00€

15,00€

18,00€
copa 3,5€
18,00€
20,00€

17,00€
copa 350 €

20,00€
17,00€
20,00€

20,00€

20,00€

18,00€

Disponible carta de alérgenos.



